SUPER BEZA KIWI

Super beza kiwi jest mieszankg do wypieku bezéw o smaku kiwi,
ktéra zapewnia delikatng, puszystg strukture, duze napowietrzenie
oraz doskonaty chrupigcy miekisz. Jest szybka i tatwa w
przygotowaniu, moze by¢ uzywana jako dekoracja ciast
biszkoptowych, biszkoptowo-ttuszczowych, kruchych oraz sernikow.

Receptura podstawowa

SUPER BEZA KIWI 1000 g
Woda zimna ok.350-385 g

Przygotowanie:

Ubijamy razem rézgg 1 min. na srednich obrotach, nastepnie 9 min.
na szybkich obrotach. Po wybiciu napetniamy worek cukierniczy

i szprycujemy na pergamin, suszymy w piecu przy otwartym cugu

w temp. 90-100°C, w czasie od 60 do 180 min. w zaleznosci

od wielkosci bezy.




