KOKOSOWA NUTA

Gotowa do uzycia masa kokosowa produkowana z najlepszych,
selekcjonowanych wiorkédw kokosowych. Zawiera wszystkie
niezbedne sktadniki do uzyskania w prosty i szybki sposdb smacznych
kokosanek, nadaje sie rowniez do wypetnien i dekoracji.

Receptura 1 Receptura 2
KOKOSOWA NUTA 1000¢g KOKOSOWA NUTA 1000¢g
Woda letnia  0k.400-500 g jaja 150 g

Woda letnia 0k.250-350 g

Przygotowanie:

Mieszamy mieszadtem ptaskim na Srednich obrotach 3 min.,

po wyrobieniu odstawi¢ na 10 min. do ustabilizowania, nastepnie

za pomocg rekawa cukierniczego formujemy kokosanki, ewentualnie
dekorujemy kruche ciasteczka lub ciasta na blasze. Po uformowaniu
kokosanek zalecamy odstawienie blach na 10-20 min. w celu
oskdrzenia przed wiozeniem do pieca. Tak przygotowane kokosanki
wypiekamy w temperaturze od 180°C do 200°C, w czasie

od 17 do 20 min.




