ZEL BRZOSKWINIOWY INSTANT

Doskonaty zel dekoracyjny do powlekania ciast i deserow
owocowych. Gwarantuje efektowne wykonczenie wyrobéw nadajac
im tadny potysk. Zabezpiecza ciasta i owoce przed wysychaniem.
Odporny na dziatanie kwasow owocowych. Bardzo wydajny

i ekonomiczny w uzyciu, z 1 kg proszku uzyskujemy 7 kg zelu
gotowego do uzycia.

Receptura podstawowa

ZEL BRZOSKWINIOWY INSTANT 200 g
Woda wrzaca 0k.1000-1200 g

Przygotowanie:

Odmierzong ilos¢ zelu wsypujemy do metalowej miski, nastepnie
zalewamy wrzgcg wodg i catos¢ mieszamy rézga do catkowitego
rozpuszczenia. Po lekkim ostudzeniu zel jest gotowy do uzycia,

w przypadku zbyt mocnego zgestnienia ponownie podgrzewamy
miske w kapieli wodnej lub komorze pieca. Zel nadaje sie rowniez
do uzywania w zelownicy. Rozpuscic zel w letniej wodzie zgodnie
z recepturg, nastepnie wla¢ do zbiornika zelownicy i nastawié

na pistolecie temp. 95°C.




