PAULA

Krem waniliowy na zimno, mozemy z niego przygotowac budyniowe
nadzienie o wielu zastosowaniach, idealnie sprawdza sie jako
nadzienie do drozdzowek, pgczkéw, ciast, napoleonek, ciast
deserowych, rogalikow, karpatek itp...Bardzo dobrze miesza sie

z ttuszczami cukierniczymi. Nadaje sie do mrozenia i zapiekania.
Poprawia stabilnos¢ termiczng, konsystencje oraz smak masy serowej
w senniku krakowskim.

Receptura podstawowa Krem deserowy

PAULA 400 g PAULA 350¢g

Woda 1000 g SANA 350 g
Woda 1000 g

Przygotowanie:

Krem PAULA potaczy¢ z wodg (przegotowana, w temp. pokojowej
),mieszac intensywnie rozgg okoto 2 minuty do uzyskania jednolitej
gtadkiej konsystencji.




